Maya Bistro Hotel Beach
olarak, suyu son derece
hayati bir dneme sahip
olarak goriiyor ve
gelecekte hiitiin diinya
insanliginin
faydalanabilmesiicin en
iyi sekilde korunmasi ve
siirdiiriilebilir olmasi
gerektigine inaniyoruz.

SU YONETIMI VE
TASARRUFU
POLITIKAMIZ

BISTRO-HOTEL-BEACH

-Bahce sulamasinda imkan saglayan yerlerde damlama yontemi ile sulama
yapmayi,

-Atik sularimizin asla yer alti su kaynaklarini kirletmesini engellemeyi,

-Suyun dnemi konusunda farkindalik yaratmak icin basta ¢calisanlarimiz olmak
iizere misafirlerimizi uyarir afis ve boardla hazirlayip yayinlamayi,

-Suyu asla bosa akmasina izin vermemeyi,

-Ozellikle mutfakta sadece ihtiyac olunan kadar suyun isitilmasini saglamayi,

-Mutfakta sebze ve meyveleri akarsuyun altinda yikamak yerine, bir kabin icinde
yikayip, yikama suyunu da ciceklerin sulanmasinda tekrar kullanmayi,

-Bulasikhanede basketlerin tamamen dolu olarak makinaya verilmesini
saglamayi,

-Makarna gibi haglama yapilmasi durumunda kazanin/tencerenin kapaginin
kapali olmasinin saglanmasini ve sebze haslama sularini dékmeyip corbalarda
kullanilmasini,

-Donuk iiriinlerin coziilmesi icin akarsuyun altina tutmamayi,

-Damlayan musluklar i¢in bildirim telefonu saglamayi ve en kisa zamanda
miidahale etmeyi, musluklarin listesini ¢cikararak aylik temizlik ve
kontrollerini yapmayi,

-Bulasik makinesi termostat ayarinin ¢ok yiiksek olmamasina itina
gosterilmesini,

-Camasirhanede makinenin tamamen doldurularak calismasinin saglanmasini,

-Sicak Su borularinin izolasyonunun saglamayi,

-Gereksiz yere sifonu cekilmesinin dnlemeyi,

-Dis fircalarken, yiiz yikarken ya da tiras olurken suyu akar vaziyette
birakmamayi,

-Kaldirim ve yerleri suyla yikamak yerine cali siipiirgesiyle siipiirmeyi,

-Su tiitketiminin diizenli dl¢iilmesini, izlenmesini, azaltilmasini saglamayi,

-Peyzajda yoreye uygun bitki ve diizenlemelerin tercih edilmesini saglamayi,

-Peyzajda yoreye uygun bitki ve diizenlemelerin tercih edilmesini saglamayi
tahhiit ederiz.
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