
·Bahçe sulamasında imkan sağlayan yerlerde damlama yöntemi ile sulama
yapmayı,

·Atık sularımızın asla yer altı su kaynaklarını kirletmesini engellemeyi,

·Suyun önemi konusunda farkındalık yaratmak için başta çalışanlarımız olmak
üzere misafirlerimizi uyarır afiş ve boardla hazırlayıp yayınlamayı,

·Suyu asla boşa akmasına izin vermemeyi,

·Mutfakta sebze ve meyveleri akarsuyun altında yıkamak yerine, bir kabın içinde
yıkayıp, yıkama suyunu da çiçeklerin sulanmasında tekrar kullanmayı,

·Özellikle mutfakta sadece ihtiyaç olunan kadar suyun ısıtılmasını sağlamayı,

·Bulaşıkhanede basketlerin tamamen dolu olarak makinaya verilmesini
sağlamayı,

. 

·Makarna gibi haşlama yapılması durumunda kazanın/tencerenin kapağının
kapalı olmasının sağlanmasını ve sebze haşlama sularını dökmeyip çorbalarda

kullanılmasını,

·Donuk ürünlerin çözülmesi için akarsuyun altına tutmamayı,

·Bulaşık makinesi termostat ayarının çok yüksek olmamasına itina
gösterilmesini,

·Sıcak Su borularının izolasyonunun sağlamayı,

·Çamaşırhanede makinenin tamamen doldurularak çalışmasının sağlanmasını,

Maya Bistro Hotel Beach
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 POLİTİKAMIZ

·Gereksiz yere sifonu çekilmesinin önlemeyi,

·Diş fırçalarken, yüz yıkarken ya da tıraş olurken suyu akar vaziyette
bırakmamayı,

·Damlayan musluklar için bildirim telefonu sağlamayı ve en kısa zamanda
müdahale etmeyi, muslukların listesini çıkararak aylık temizlik ve

kontrollerini yapmayı,

·Kaldırım ve yerleri suyla yıkamak yerine çalı süpürgesiyle süpürmeyi,

·Su tüketiminin düzenli ölçülmesini, izlenmesini, azaltılmasını sağlamayı,

·Peyzajda yöreye uygun bitki ve düzenlemelerin tercih edilmesini sağlamayı
tahhüt ederiz.

·Peyzajda yöreye uygun bitki ve düzenlemelerin tercih edilmesini sağlamayı,


